. - MASTERKING

AN S~ SOLUCIONES INTEGRALES EN ACERO INOXIDABLE




Showroom: 2 40 3535 Fabrica: 2205565/5 02 3110
www.grupomasterking.com / direccion@grupomasterking.com




Showroom: 2 40 3535 Fabrica: 2205565/5 02 3110
www.grupomasterking.com / direccion@grupomasterking.com




Mejores ideas para cocinare

ESTUFA MULTIPLE PETIT

+FREIDORA-PLANCHA-GRATINADOR+-ASADOR-PARRILLAS:HORNO-
Para emprendedores que piensan en grande

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

. . L. . . o ) Disponible en tres diferentes versiones:
* Freidora; tina en acero inoxidable tipo 304: esquinas sanitarias, capacidad para

3 litros de aceite, medida interior: frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m.
¢ Canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior:

frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m. * Fabricada totalmente en lémina de
¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr. acero inoxidable fipo 430.

¢ Plancha de cold rolled steel, drea dtil: frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m.
* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr cada uno. A.INOX.TREND
¢ Gratinador de 0.435 m de frente, con parrilla niquelada

y charola para captar escurrimientos. * Frente, costados y charolas en lémina

de acero inoxidable tipo 430.

* Asador con parrilla reversible, drea 0fil: frente: 0.290 m, fondo: 0.350 m, * Estructura interior y respaldo posterior

con charola para captar escurrimientos. en ldmina de acero aluminizado.
e Cama de piedra refractaria.
¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr. m
* 2 parrillas superiores en hierro fundido, con charolas para captar escurrimientos. * Fabricada totalmente en lémina de '
¢ 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable acero aluminizado.

en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
¢ 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.

¢ 6 vdlvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
¢ 6 valvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
e 7 perillas zinc con aislamiento térmico en silicon rojo.

* Horno grande con medida interior: frente: 0.660 m, fondo: 0.345 m,

alto: 0.420 m, puerta con bisagras y empaque perimetral para . i
Plancha con exclusivo sistema recolector ‘rg

de grasa y residuos.

cierre hermético y con 2 parrillas niqueladas en el interior. ;
* Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con valvula
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.

¢ Quemador tubular en acero inoxidable de, 26,000 B.T.U./hr.

¢ 2 gabinetes con puerta bajo la freidora y la plancha. Utiliza piedra refractaria, esto le Robustas parrillas sUper resistentes, Horno mucho més productivo.
* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable. garantiza calor constante y uniforme, desmontables para facilitar la limpieza. jPuede hornear de todo! Pan, pasteles,
¢ Incluye kit de espreas para conversién de gas. ademds es reutilizable. Quemadores con mayor eficiencia. aves, pescados, carnes, pasta, etc.
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Su disefio ergonémico
permite aprovechar
los quemadores de la
Prepare una gran variedad de alimentos plancha para un
crujientes y doraditos al momento. gratinado perfecto.

/ fcoriaf-sobrinox Qi:‘cor‘lat YouQlli[5} /GrupoCoriat



Mejores ideas para cocinare

ESTUFA MULTICHEF PETIT

+FREIDORA+PLANCHA-GRATINADOR+«PARRILLAS:HORNO:
Para emprendedores que piensan en grande

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.
Disponible en tres diferentes versiones:

* Freidora; tina en acero inoxidable tipo 304: esquinas sanitarias, capacidad para

3 litros de aceite, medida interior: frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m. '
* Canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior: -
frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m. « Fabricada totalmente en lémina de
¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr. acero inoxidable tipo 430.

* Plancha de cold rolled steel, drea 0til: frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m.
* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr cada uno. A.INOX.TREND
* Gratinador de 0.435 m de frente, con parrilla niquelada

y charola para captar escurrimientos. * Frente, costados y charolas en lémina

de acero inoxidable tipo 430. b

* 2 parrillas superiores en hierro fundido, con charolas para captar escurrimientos. * Estructura interior y respaldo posterior ' '

* 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable en lémina de acero aluminizado. I'
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno. I

* 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.

* 5 vdlvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial. « Fabricada fotalmente en ldmina de L
* 5 valvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial. acero aluminizado. o L
* 6 perillas zinc con aislamiento térmico en silicon rojo. J s

* Horno mediano con medida interior: frente: 0.470 m, fondo: 0.345 m,
alto: 0.420 m, puerta con bisagras y empaque perimetral para
cierre hermético y con 2 parrillas niqueladas en el interior.

* Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con vélvula
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.

¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr.

* 2 gabinetes con puerta bajo la freidora y la plancha.
* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Horno mucho mds productivo.
jPuede hornear de todo! Pan, pasteles,
aves, pescados, carnes, pasta, etc.

Prepare una gran variedad de alimentos Plancha con exclusivo sistema recolector Disefo ergonémico que permite aprovechar Robustas parrillas sUper resistentes

desmontables para facilitar la limpieza.

crujientes y doraditos al momento. de grasa y residuos. los quemadores de la plancha para un
Quemadores con mayor eficiencia.

gratinado perfecto.

!coriat.sobrinox Q!coﬂat YouQ[!li[5} /GrupoCoriat



Mejores ideas para cocinare

ESTUFA MINICHEF PETIT

PARRILLAS-PLANCHA-GRATINADOR-HORNDO

Para emprendedores que piensan en grande

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto. .
Disponible en tres diferentes versiones: ' 1{

* 2 parrillas superiores en hierro fundido, con 2 charolas
para captar escurrimientos. A.INOX.PREMIUM |
* 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable ’f

en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno. * Fabricada totalmente en ldmina de
* 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza acero inoxidable fipo 430.

roscable tipo hongo.
A.INOX.TREND

¢ Plancha de cold rolled steel, drea 0til: frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m.
* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr cada uno. * Frente, costados y charolas en ldmina
* Gratinador de 0.435 m de frente, con parrilla niquelada de acero inoxidable fipo 430.

charola para captar escurrimientos * Estructura inferior y respaldo posterior
)4 p p : en ldmina de acero aluminizado.

* 4 vélvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial. m
* 4 vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.

* 5 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

* Fabricada totalmente en ldmina de ‘!i
acero aluminizado. :

* Horno mediano con medida interior: frente: 0.470 m, fondo: 0.345 m,
alto: 0.420 m, puerta con bisagras y empaque perimetral para
cierre hermético y con 2 parrillas niqueladas en el interior.

* Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con vélvula
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.

¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr.

* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

| o

Robustas parrillas sUper resistentes Plancha con exclusivo sistema recolector Disefio ergonémico que permite
L) desmontables. de grasa y residuos. aprovechar los quemadores de la
Quemadores con mayor eficiencia. plancha para un gratinado perfecto.

fcoriat.sobrinox [g!coﬂat YouRI'li[5} /GrupoCoriat

Horno mucho mds productivo.
jPuede hornear de todo! Pan, pasteles,
aves, pescados, carnes, pasta, etc.



Mejores ideas para cocinare

ESTUFA EC-3-H-GRILL PETIT

+-PARRILLAS-PLANCHA-GRATINADOR-HORNO -

Para emprendedores que piensan en grande

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

Disponibles en tres diferentes versiones:
* 3 parrillas superiores en hierro fundido, con 3 charolas

para captar escurrimientos. A.INOX.PREMIUM
* 3 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable . o
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno. > Felbrieet imielmenio an Harine <

. . T acero inoxidable tipo 430.
* 3 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza P

roscable tipo hongo. A.INOX.TREND 1

* 5 vélvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas

CSA uso comercial. * Frente, costados y charolas en lamina
de acero inoxidable tipo 430.
¢ Plancha de cold rolled steel, drea dtil: frente: 0.576 m, * Estructura interior y respaldo posterior
fondo: 0.344 m. en ldmina de acero aluminizado. ;
oA ) pores en ocero inexidable | aAumEcO ||
de 26,000 B.T.U./hr cada uno.
e Gratinador de 0.540 m de frente, con charola para * Fabricada totalmente en [dmina de ~
captar escurrimientos. acero aluminizado.

* 5 vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
* 6 perillas zinc con aislamiento térmico en silicdn rojo.

* Horno grande, medida interior: frente: 0.660 m,
fondo: 0.345 m, alto: 0.420 m, puerta con bisagras y empaque
perimetral para cierre hermético y 2 parrillas niqueladas dentro. fcoriat.sobrinox B [coriat YﬂllfGrupOCOriat
* Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con vélvula '
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.
* Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr.

* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
¢ Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Horno mucho mds productivo. Plancha con exclusivo sistema recolector

] jPuede hornear de todo! Pan, pasteles, de grasa y residuos. Su disefio
':.fd aves, pescados, carnes, pasfa, efc. ergonémico le permife cprovechar los
mismos quemadores para un gratinado N
Robustas parrillas sGper resistentes y perfecto.

desmontables para facilitar la limpieza.



Mejores ideas para cocinare

EC-2-HM PETIT Y EC-3-HG PETIT

. P A R R I L L A S « H O R N O .

iLa mejor inversion para su negocio!

Disponibles en tres diferentes versiones:

* Parrillas superiores en hierro fundido, con charolas
para captar escurrimientos. A.INOX.PREMIUM

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

* Quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable . . _
. . * Fabricada totalmente en lémina de
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno. e et e A8 I'
* Vdlvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial. l.
* Pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza A.INOX.TREND
{

roscable tipo hongo.
* Vélvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas * Frente, costados y charolas en ldmina |
de acero inoxidable tipo 430. |

CSA uso comercial o .

. . . . o . . e Estructura interior y respaldo posterior

* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo. = s de ceems clhmliesk, \‘
|

|

cierre hermético y 2 parrillas niqueladas dentro.
* Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con vdlvula ¢ Fabricada fotalmente en lémina de
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial. acero aluminizado. “
¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr. ‘

* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
* Incluye kit de espreas para conversiéon de gas.

Prdcticas charolas para captar
escurrimientos.

Hornos mucho més productivos.
jPuede hornear de todo!
Pan, pasteles, aves, pescados,

Robustas parrillas sUper resistentes carnes, pasta, efc.
y desmontables para facilitar la limpieza.

* Quemadores con gran poder calorifico.
]

EC-2-HM PETIT :
fcoriat.sobrinox LJ feoriat  YouQIli[:} /GrupoCoriat
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Mejores ideas para cocinare

MINICHEF PETIT DE MESA

*PARRILLAS *PLANCHA®*GRATINADOR:®
Para emprendedores que piensan en grande

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.
Disponible en tres diferentes versiones:

¢ 2 parrillas superiores en hierro fundido, con 2 charolas | :
para captar escurrimientos. A.INOX.PREMIUM
=,

* 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
¢ 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza

roscable tipo hongo.

¢ Fabricada totalmente en lémina de
acero inoxidable tipo 430.

A.INOX.TREND

¢ Plancha de cold rolled steel, drea 0til: frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m. .
* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable, * Frente, costados y charolas en lémina
de 26,000 B.T.U./hr cada uno de acero inoxidable tipo 430.
gt ;T ) . . e Estructura inferi Id teri
* Gratinador de 0.435 m de frente, con parrilla niquelada ezﬁz;li};z |dneecr;é>;);:]elstmniciopdo:enor
y charola para captar escurrimientos.

¢ 4 vélvulas de ajuste flama piloto importadas, A.ALUM.ECO
certificadas CS{A‘ uso comercml.' ] _ * Fabricada totalmente en lémina de

* 4 vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial. acero aluminizado.

* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

¢ Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Robustas parrillas sper resistentes
desmontables.
Quemadores con mayor eficiencia.

———
=
———
—
=
—_—
- —_—
—
e
—_—
1
=

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.

Plancha con exclusivo sistema recolector
de grasa y residuos.

™ b
Disefio ergonémico que permite
aprovechar los quemadores de la
plancha para un gratinado perfecto.

fcoriat.sobrinox g;‘coﬂat YouRI'il3} /GrupoCoriat



Mejores ideas para cocinare

EC-3-GRILL PETIT DE MESA

*PARRILLAS *PLANCHA®*GRATINADOR:®
Para emprendedores que piensan en grande

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.
Disponible en tres diferentes versiones:

* 3 parrillas superiores en hierro fundido con 3 charolas
para captar escurrimientos.

* 3 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.

¢ 3 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza
roscable tipo hongo.

¢ Fabricada totalmente en lémina de
acero inoxidable tipo 430.

A.INOX.TREND

¢ Plancha de cold rolled steel, drea 0til: frente: 0.576 m, fondo: 0.344 m. * Frente, costados y charolas en lémina
de acero inoxidable tipo 430.

* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable, noxid ;
* Estructura interior y respaldo posterior

de 2,6’000 B.T.U./hr cada uno. . . en ldmina de acero aluminizado.
¢ Gratinador de 0.540 m de frente con parrilla niquelada
* 5 vélvulas de ajuste flama piloto importadas, * Fabricada totalmente en lémina de f

acero aluminizado.

certificadas CSA uso comercial.
* 5 vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

¢ Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Robustas parrillas sUper resistentes
desmontables.

OPCIONAL: IN*Q&
Base estructural o |
Kit de patas tubulares.

-

o

Plancha con exclusivo sistema recolector Disefio ergonémico que permite
de grasa y residuos. aprovechar los quemadores de la
plancha para un gratinado perfecto.

b !coriat.sobrinox g;‘coﬂat Youl 1[I /GrupoCoriat



Mejores ideas para cocinare

MULTICHEF PETIT DE MESA

FREIDORA-PLANCHA-GRATINADOR+-PARRILLAS:

Para emprendedores que piensan en grande

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

* Freidora; tina en acero inoxidable tipo 304 con esquinas

sanitarias, capacidad para 3 litros de aceite, medida interior:

frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m.
* Canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior:
frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m.

* Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr. A.INOX.TREND

* Plancha de cold rolled steel, area ¢til de: frente: 0.504 m,
fondo: 0.344 m, con charola para captar escurrimientos.
* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable, de
26,000 B.T.U./hr cada uno.
* Gratinador de 0.435 m de frente.

* 2 parrillas superiores en hierro fundido, con 2 charolas
para captar escurrimientos.

* 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable,
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.

* 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza
roscable tipo hongo.

* 5 vdlvulas de ajuste flama piloto importadas,
certificadas CSA uso comercial.

* 5 vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.

* 5 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

\\\\“‘ -

e~ (L

Disponible en tres diferentes versiones:

A.INOX.PREMIUM __

* Fabricada totalmente en ldmina
de acero inoxidable tipo 430.

* Frente, costados y charolas en lamina
de acero inoxidable tipo 430.

¢ Estructura interior y respaldo posterior i
en ldmina de acero aluminizado. '

* Fabricada totalmente en [dmina de
acero aluminizado.

Plancha con exclusivo sistema
recolector de grasa y residuos.

Robustas parrillas super resistentes,
desmontables para facilitar la limpieza.
Quemadores con gran poder calorifico.

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.

Disefo ergonémico

— que permite aprovechar
Prepare una gran variedad los quemadores de la
de alimentos crujientes y plancha para un

doraditos al momento. gratinado perfecto. ; - Jcoriat.sobrinox g leoriat  YouQUlLi[3 [GrupoCoriat




Mejores ideas para cocinare

MULTIPLE PETIT DE MESA

+FREIDORA+PLANCHA-GRATINADOR-ASADOR-PARRILLAS:
Para emprendedores que piensan en grande

Robustas parrillas sGper resistentes y
desmontables para facilitar la limpieza.
Quemadores con gran poder calorifico.

Un lado de la parrilla es ideal para
el marcado de las carnes y el ofro
para asar aves y pescados.

Utiliza piedra refractaria, esto le
garantiza calor constante y uniforme,
ademds es reutilizable.

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

) ) o ) ) Disponible en tres diferentes versiones:
* Freidora; tina en acero inoxidable tipo 304, esquinas

sanitarias, cap. 3 litros de aceite, medida interior: A.INOX.PREMIUM

frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m. o

* Canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior: * Fabricada totalmente en lémina
frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m. de acero inoxidable tipo 430.

¢ Quemador tubular en acero inoxidable,
de 26,000 B.T.U./hr en la freidora. A.INOX.TREND

* Plancha de cold rolled steel, area Util de: frente: 0.504 m, * Frente, costados y charolas en ldmina
fondo: 0.340 m, con charola para captar escurrimientos. de acero inoxidable tipo 430.

¢ Estructura interior y respaldo posterior

* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable, de /cly lief
en ldmina de acero aluminizado.

26,000 B.T.U./hr cada uno.

¢ Gratinador de 0.435 m de frente. A.ALUM.ECO

* Asador con parrilla reversible, drea Util: frente: 0.290 m,
fondo: 0.350 m, con charola para captar escurrimientos.

* 1 cama de piedra refractaria.

* Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr.

* Fabricada totalmente en ldmina de
acero aluminizado.

* 2 parrillas superiores en hierro fundido, con 2 charolas
para captar escurrimientos.

* 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable,
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.

* 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza
roscable tipo hongo.

* 6 vélvulas de ajuste flama piloto importadas,

certificadas CSA uso comercial.
* 6 vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
* 6 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Prepare una gran variedad 2N — 188 Plancha con exclusivo sistema : OPCIONAL:
de alimentos crujientes y , ; 5 recolector de grasa y residuos. £ Base estructural o
doraditos al momento. ' _ ' : ? . Kit de patas tubulares.

Disefio ergonémico que permite
aprovechar los quemadores de la
- —adl plancha para un gratinado perfecto.
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Mejores ideas para cocinare

FREIDORAS PETIT

«ALIMENTOS DORADITOS Y CRUJIENTES AL MOMENTO-

iGeneran ganancias inmediatas!

* Tinas en ldmina de acero inoxidable tipo 304,
. . . . Disponibles en tres diferentes versiones:
esquinas sanitarias, capacidad para 3 litros

de aceite cada una. A.INOX.PREMIUM
* Canastillas niqueladas con asa plastificada,

¢ Fabricada totalmente en l[dmina de
medida interior: frente 0.16 m, acero inoxidable tipo 430.

fondo 0.25 m, alto 0.11 m.
* Quemadores tubulares en acero inoxidable,

A.INOX.TREND

de 26,000 B.T.U./h cada uno. * Frente, cqsfoo!os y chgrolas en ldmina
. . . . de acero inoxidable tipo 430.
* Pilotos individuales en acero inoxidable. * Estructura interior y respaldo posterior

* Valvulas de ajuste de flama piloto importadas, en lémina de acero aluminizado.

certificadas CSA uso comercial.
¢ Perillas de zinc con aislamiento térmico

., . ¢ Fabricada totalmente en l[dmina de
en silicdn rojo. acero aluminizado.

* Vdlvulas de gas importadas, certificadas

CSA uso comercial. FC-10-D PETIT

* Incluyen kit de espreas para conversién a gas.

FC-10 PETIT

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.

ﬂfcoriat.sobrinox B;‘coﬂat Youl['if3 /GrupoCoriat
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Mejores ideas para cocinare

ASADORES PETIT

*GRAN PODER CALORIFICO:
Parrilladas perfectas, negocio redondo.

ACH-3 PETIT I

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

Disponibles en tres diferentes versiones:
* Parrillas reversibles de hierro fundido, drea Util:
frente: 0.290 m, fondo: 0.340 m cada una.
* 1 capa de piedra refractaria por seccién.

A.INOX.PREMIUM

* Fabricada totalmente en lémina de
. . acero inoxidable tipo 430.
* Quemadores tubulares en acero inoxidable,

de 16,000 B.T.U./hr cada uno. A.INOX.TREND

* Vdlvulas gas importadas, certificadas CSA « Frente, costados y charolas en lamina

uso comercial de acero inoxidable tipo 430.
. T . . e Estructura interior y respaldo posterior
* Pilotos individuales en acero inoxidable. en lamina de acero aluminizado.

* Vdlvulas de ajuste flama piloto importadas,

certificadas CSA uso comercial. bl led el

* Charolas para recoleccién de grasa. * Fabricada totalmente en Iémina de
acero aluminizado.

* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

* Incluyen kit de espreas para conversiéon de gas.

M.—-—

ACH-1 PETIT ACH-2 PETIT

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.
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Mejores ideas para cocinare

PARRILLAS PETIT

o IDEALES PARA SALTEAR, FLAMBEAR, POCHAR, BRASEAR Y ESTOFAR
ilnsuperable poder calorifico!

* 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto.

Disponibles en tres diferentes versiones:
* Parrillas superiores en hierro fundido.

* Quemadores abiertos octagonales con tapa A.INOX.PREMIUM
desmontable, en hierro fundido, de « Fabricada fotalmente en lamina de PCH-4 PETIT
30,000 B.T.U./hr cada uno. acero inoxidable tipo 430.

* Pilotos individuales acero inoxidable, A.INOX.TREND
nme

con cabeza roscable tipo hongo.

* Vélvulas de ajuste flama piloto importadas, * Frente, costados y charolas en lémina

e . de acero inoxidable tipo 430.
certificadas CSA uso comercial. * Estructura interior y respaldo posterior i

* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo. en lémina de acero aluminizado.

* Vdlvulas gas importadas, certificado m’
CSA uso comercial.

* Charolas para recolecciéon de escurrimientos. '

PCH-3 PETIT

* Fabricada totalmente en l[dmina de
acero aluminizado.

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

PCH-1 PETIT

[. /I(.J’I’l’llllll P

PCH-2 PETIT

s
i i pe -
4‘!’.#.!#;;‘-.’,"'#
| e

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.

rcoriat.sobrinox g!coﬂat YoulI!1il /GrupoCoriat
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CH-3 PETIT

Mejores ideas para cocinare

PLANCHAS PETIT

*INSUPERABLE PODER CALORIFICO:
Ideales para la produccion de fast food

¢ Plancha de cold rolled steel.
. . Disponibles en tres diferentes versiones:
¢ Quemadores tubulares en acero inoxidable, .

de 26,000 B.T.U./hr cada uno.

* Pilotos individuales en acero inoxidable. - Fabricada tofalments en lémina de
* Vélvulas de ajuste flama piloto importadas, acero inoxidable tipo 430.

CH-4 PETIT

certificadas CSA uso comercial.
* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

A.INOX.TREND
* Frente, costados y charolas en [dmina
. de acero inoxidable tipo 430.

CSA uso comercial. e Estructura interior y respaldo posterior
en ldmina de acero aluminizado.

* Vdlvulas gas importadas, certificadas

* Charola para recoleccién de aceite.

. ., A.ALUM.ECO
* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

¢ Fabricada totalmente en l[dmina de
acero aluminizado.

CH-1 PETIT

CH-2 PETIT

Exclusivo sistema
recolector de grasa
y residuos.

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.

n:‘coriat.sobrlnox [g!coriat YoulI™T3 /Grupocoriat
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CARACTERISTICAS SALAMANDRA SC-16.5-G PETIT A GAS DE CORIAT®

* Fabricada completamente en ldmina de acero inoxidable tipo 430. * Parrilla deslizable para colocar los alimentos, gatillo para 5 posiciones.

* Para un platillo de 0.25 m de didmetro. * Charola antiescurimientos.
* Quemador infra-rojo sin cerdmica de 26,000 B.T.U./h. * Peso 23 kg.
* Perilla metdlica con mando color rojo y vélvula importada con OPCIONAL:
certificado CSA uso comercial. * Ménsulas en acero inoxidable, para fijar en muro.
DIMENSIONES:

_— R _

ER-1185/2011 GSH 0009/2011

|<— 0.36m —

LATERAL

FRENTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

* La presién requerida para el éptimo funcionamiento es de
28 cm (11”) columna de agua con regulador de baja presion.

(Gas L.P.) * C N E:
§C-16.5-G PETIT 6,552 26,000 0.55 * El mejoramiento de nuestros productos es fundamental,
por tal motivo nos reservamos el derecho de introducir Mejores ideas para coc inare
modificaciones sin previo aviso e °

Mejores ideas para cocinar

www.coriat.com.mx



Mejores ideas para cocinare

*COMPLEMENTO IDEAL PARA SU NEGOCIO:

Salamandra SC-16.5-G PETIT a gas, prdactico elemento
de cocina para gratinar, dorar, escalfar, asar y tostar
una gran variedad de alimentos.

También es Gtil usarla en la zona de despacho para
calentar loza y recalentar platillos para el servicio.

- = Gatillo para
Puede ser colocada sobre un E— - [ 5 posiciones.

mostrador o fijarse al muro.

$C-16.5-G PETIT

Mayor higiene gracias

L
a su charola e 'J;ﬁf:';
i SRRt

Parrilla niquelada
deslizable para

. iLe enseiamos como aprovechar
colocar los platillos.

su equipo al méximo!

antiescurrimientos.

ihe) /GrupoCoriat
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Mejores ideas para cocinare

iLOS MEJORES Y MAS PRODUCTIVOS DEL MERCADO!

tGanancias en menos de 30 minutos!

Los Hornos PIZZA y PIZZINO a gas de Coriate,
producen hasta 6 pizzas de 40 cm de diametro cada 5 minutos.

Modernos y eficientes quemadores
con poder calorifico de
25,000 B.T.U./h c/u.

Pisos refractarios y aletas
laterales para graduacién
del calor.

Le ensefiamos a aprovechar
al maximo su equipo.

Termostato importado de
100° a 300 °C certificado
CGA uso industrial, con

vélvula pilostética de
seguridad integrada.

Fabricados en acero inoxidable
para mayor productividad.
Puerta con cierre hermético
para evitar fugas de calor.
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Mejores ideas para cocinare

ESTUFAS COMERCIALES MASTER

e
- e
- - S el

EC-6-HG MASTER

. P A R R I L L A S .
iExcelencia calorifica

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

* Quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
* Parrillas superiores en hierro fundido.
* Vdlvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
* Pilotos individuales en acero inoxidable con
cabeza roscable tipo hongo.
¢ Vdlvulas de ajuste flama piloto importadas,
certificadas CSA uso comercial.
e Charolas para captar escurrimientos.
* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicdn rojo.

* Horno con puerta con bisagras y empaque perimetral
para cierre hermético y 2 parrillas niqueladas dentro.

¢ Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con vdlvula
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.

¢ Quemador tubular en acero inoxidable,
de 36,000 B.T.U./hr.

* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
¢ Incluyen kit de espreas para conversién de gas.

Robustas parrillas sUper resistentes,
desmontables para facilitar la limpieza.
Quemadores con mayor eficiencia.

Hornos mucho més productivos.
jPuede hornear de todo! Pan, pasteles,

aves, pescodos, carnes, pasta, etc. EC-4-HM MASTER

H 0 R N 0 .
a su servicio!

Disponibles en tres diferentes versiones:

A.INOX.PREMIUM

* Fabricada totalmente en lémina de
acero inoxidable tipo 430.

A.INOX.TREND

* Frente, costados y charolas en [dmina
de acero inoxidable tipo 430.

e Estructura interior y respaldo posterior

en ldmina de acero aluminizado.

m

¢ Fabricada totalmente en ldmina de
acero aluminizado.

n/coriot.sobrinox u/coriot Yﬂu/GrupoCorioT




Mejores ideas para cocinare

ESTUFA MINICHEF MASTER

PLANCHA:-GRATINADOR-HORNO:-

«PARRILLAS:.
iPara grandes emprendedores!

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.
Disponible en tres diferentes versiones:

* 2 parrillas superiores en hierro fundido, con 2 charolas para
A.INOX.PREMIUM

captar escurrimientos.

* 4 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable i o
* Fabricada totalmente en [dmina de

acero inoxidable tipo 430.

en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
* 4 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza
A.INOX.TREND

roscable tipo hongo.

* 6 vélvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas
CSA uso comercial. * Frente, costados y charolas en ldmina
de acero inoxidable tipo 430.
o Estructura interior y respaldo posterior

¢ Plancha de cold rolled steel, area Util: frente: 0.504 m, fondo: 0.540 m. J 1!
en ldmina de acero aluminizado.

* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable,

de 36,000 B.T.U./hr cada uno.
* Gratinador de 0.435 m de frente, con parrilla niquelada
* Fabricada totalmente en lémina de

y charola para captar escurrimientos. of
acero aluminizado.

* 6 vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
* 7 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo

* Horno mediano, medida interior: frente: 0.470 m, fondo: 0.590 m,
alto: 0.420 m, puerta con bisagras y empaque perimetral para
cierre hermético y 2 parrillas niqueladas dentro.

* Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con vdlvula .
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial. ,‘-'r" a8

* Quemador tubular en acero inoxidable, de 36,000 B.T.U./hr. 4 o . 2

1

* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.
= " Horno mucho mds productivo.
jPuede hornear de todo! Pan, pasteles,

aves, pescados, carnes, pasta, etc.

ﬂfcoriat,sobrinox g;‘coﬂat Youl[lli[5§ /GrupoCoriat

Plancha con exclusivo sistema recolector

Robustas parrillas sper resistentes
desmontables. Quemadores con de grasa y residuos.

mayor eficiencia.




Mejores ideas para cocinare

ESTUFA EC-6-H-GRILL MASTER

,,,,,,,,,,,
,,,,,,,,,
///////
””””””””
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+-PARRILLAS-PLANCHA-GRATINADOR+-HORNO -

iMaxima eficiencia a su servicio!

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

* 6 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.

* 3 parrillas superiores en hierro fundido.

* 6 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza
roscable tipo hongo.

* 8 vélvulas de ajuste flama piloto importadas,
certificadas CSA uso comercial.

* 8 vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.

* 3 charolas para captar escurrimientos bajo las parrillas.

¢ Plancha de cold rolled steel, drea Util:
frente: 0.576 m, fondo: 0.540 m.

* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable,
de 36,000 B.T.U./hr cada uno.

* Gratinador de 0.540 m de frente, con charola para
captar los escurrimientos.

* 9 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

* Horno grande, medida interior: frente: 0.660 m,
fondo: 0.590 m, alto: 0.420 m con 2 parrillas niqueladas.
e Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con
vdlvula de seguridad integrada, certificado
CSA uso comercial.
¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 36,000 B.T.U./hr.
* Puerta con bisagras y empaque perimetral para
cierre hermético.

* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
¢ Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Disponibles en tres diferentes versiones:

A.INOX.PREMIUM

¢ Fabricada totalmente en l[dmina de
acero inoxidable tipo 430.

A.INOX.TREND

* Frente, costados y charolas en ldmina
de acero inoxidable tipo 430.

e Estructura interior y respaldo posterior
en lémina de acero aluminizado.

¢ Fabricada totalmente en l[dmina de
acero aluminizado.

Robustas parrillas super resistentes
desmontables para facilitar la limpieza.

Plancha con exclusivo sistema
recolector de grasa y residuos.

Su disefo ergonémico permite
aprovechar los quemadores de la
plancha para un gratinado perfecto.

Horno mucho més productivo.
jPuede hornear de todo! Pan, pasteles,
aves, peschos, carnes, pasta, etfc.

n Jcoriat.sobrinox
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Mejores ideas para cocinare

ESTUFA MULTICHEF MASTER

+FREIDORA-PLANCHA-GRATINADOR-PARRILLAS-HORNO-

iCinco equipos en uno!

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.
Disponible en tres diferentes versiones:
* Freidora en acero inoxidable tipo 304: esquinas sanitarias, capacidad para 3

litros de aceite, medida interior: frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m.
* Canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior:

frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m. * Fabricada fotalmente en lémina de
* 1 quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr. acero inoxidable tipo 430.

¢ Plancha de cold rolled steel, drea Util: frente: 0.504 m, fondo: 0.540 m.
* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable, de 36,000 B.T.U./hr cada uno.
* Gratinador de 0.435 m de frente, con parrilla niquelada

y charola para captar escurrimientos.

A.INOX.TREND

* Frente, costados y charolas en [dmina
de acero inoxidable tipo 430.
e Estructura interior y respaldo posterior

* 2 parrillas superiores en hierro fundido, con charolas para captar escurrimientos. JC1Y -
en lémina de acero aluminizado.

* 4 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
* 4 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.

¢ 7 vélvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial. * Fabricada fotalmente en lémina de
acero aluminizado.

* 7 valvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
* 8 perillas zinc con aislamiento térmico en silicon rojo.

* Horno mediano con medida interior: frente: 0.470 m, fondo: 0.590 m,
alto: 0.420 m, con 2 parrillas niqueladas en el interior.

* Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con vdlvula
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.

* 1 quemador tubular en acero inoxidable, de 36,000 B.T.U./hr.

* Puerta con bisagras y empaque perimetral para cierre hermético.

Horno mucho mas productivo.
iPuede hornear de todo! Pan, pasteles,
aves, pescados, carnes, pasta, efc.

* 2 gabinetes con puerta bajo la freidora y la plancha.
* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Plancha con exclusivo sistema
recolector de grasa y residuos.

Por su disefio ergondmico se
aprovechan los quemadores
de la plancha para un Robustas parrillas super resistentes
gratinado perfecto. desmontables para facilitar la limpieza.

Quemadores con gran poder calorifico.

n /coriat.sobrinox u/ coriat YUU /GrupoCoriat

Prepare una gran variedad de alimentos
crujientes y doraditos al momento.
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ESTUFA MULTIPLE MASTER

+FREIDORA+PLANCHA-GRATINADOR-ASADOR+PARRILLAS-HORNO:-
iSeis equipos en uno, éxito total en su negocio!

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

. . L. . . o ) Disponible en tres diferentes versiones:
¢ Freidora; tina en acero inoxidable tipo 304: esquinas sanitarias, capacidad para

3 litros de aceite, medida interior: frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m. A.INOX.PREMIUM
¢ Canastilla niquelada con asa plastificada, medida inferior:

frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m. o Relytesrls failierie am Kifine 6
* Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr. acero inoxidable tipo 430.

¢ Plancha de cold rolled steel, area dtil: frente: 0.504 m, fondo: 0.540 m.
* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 36,000 B.T.U./hr cada uno. A.INOX.TREND
¢ Gratinador de 0.435 m de frente, con parrilla niquelada

y charola para captar escurrimientos. * Frente, costados y charolas en lémina

de acero inoxidable tipo 430.

* Asador con parrilla reversible, drea Util: frente: 0.290 m, fondo: 0.540 m, ¢ Estructura interior y respaldo posterior
con charola para captar escurrimientos. en ldmina de acero aluminizado.

e Cama de piedra refractaria.

* Quemador tubular en acero inoxidable, de 36,000 B.T.U./hr. A.ALUM.ECO

¢ 2 parrillas superiores en hierro fundido, con charolas para captar escurrimientos. o Felsriesels tetelmente an Kming de

¢ 4 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable acero aluminizado.

en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
* 4 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.

* 8 vélvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial. 4
¢ 8 valvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial. W
¢ 9 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo. ‘1—!

¢ Horno grande con medida interior: frente: 0.660 m, fondo: 0.590 m,
alto: 0.420 m, puerta con bisagras y empaque perimetral para
cierre hermético y con 2 parrillas niqueladas en el interior.

 Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, con valvula
de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.

¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 36,000 B.T.U./hr.

* 2 gabinetes con puerta bajo la freidora y la plancha.
* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
¢ Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Plancha con exclusivo sistema para e’ D\
. i \
recolectar grasa y residuos -

Utiliza piedra volcénica en lugar de carbén, Robustas parrillas stper resistentes, Horno mucho mds productivo.
Por su disefio ergondmico se esto le garantiza calor constante y uniforme, desmontables para facilitar la limpieza. iPuede hornear de todo! Pan, pasteles,
aprovechan los quemadores ademds de que es reutilizable. Quemadores con mayor eficiencia, aves, pescados, carnes, pasta, efc.

Prepare una gran variedad de alimentos de la plancha para un gratinado
crujientes y doraditos al momento. perfecto.

/ mejor calidad de flama y con gran poder

calorifico.
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ESTUFONES MASTER

+PARA RAPIDO CALENTAMIENTO DE GRANDES RECIPIENTES:
El complemento ideal para su negocio

EC-2T MASTER

* Parrillas superiores en hierro fundido.
* 1, 2 6 3 secciones con 3 potentes
guemadores concéntricos en hierro fundido, A.INOX.PREMIUM

de 50000 B.T.U./hr cada seccién.

Disponibles en dos diferentes versiones:

¢ Fabricada totalmente en ldmina de

* Vdlvulas gas importadas, certificadas CSA erEse (e elaiaiips 4 40,

uso comercial. A.ALUM.ECO

* Piloto individual acero inoxidable, con cabeza
¢ Fabricada totalmente en ldmina

roscable tipo hongo. de acero aluminizado.
* Vdlvula de ajuste flama piloto importada, i

certificada CSA uso comercial. n
* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

* Charola para captar los escurrimientos.

EC-3T MASTER

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

EC-1T MASTER

_‘E lcotiat.sobtinox Lj| feoriat  YoulIlif) /GrupoCoriat
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MULTICHEF MASTER DE MESA

*FREIDORA*PLANCHA*GRATINADORS®C*PARRILLAS®

Perfecta para grandes emprendedores.

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.
. ) o ) ) Disponibles en tres diferentes versiones:
* Freidora, tina en acero inoxidable tipo 304, esquinas

sanitarias, capacidad para 3 litros de aceite, medida interior: _
frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m. A.INOX.PREMIUM

e Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr. « Eabricada totalmente en lémina de
* Canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior: acero inoxidable tipo 430.

frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m.
* Plancha de cold rolled steel, drea 0til: A.INOX.TREND

frente: 0.504 m, fondo: 0.540 m.

* 2 quemadores tubulares en acero inoxidable,
de 36,000 B.T.U./hr cada uno.

* Gratinador de 0.435 m de frente, con charola para
captar escurrimientos.

para captar escurrimientos.

* 4 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable * Fabricada fotalmente en lémina de
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno. acero aluminizado.

* 4 pilotos individuales en acero inoxidable con
cabeza roscable tipo hongo.

* Frente, costados y charolas en [dmina
de acero inoxidable tipo 430.

* Estructura interior y respaldo posterior
en lémina de acero aluminizado.

e 7 valvulas de ajuste flama piloto importadas,
certificadas CSA uso comercial.

e 7 vdlvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.

e 7 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

Robustas parrillas stper resistentes
desmontables, facilitan la limpieza.

OPCIONAL:
Base estructural o

Plancha con exclusivo sistema .
Kit de patas tubulares.

para recolectar grasa y residuos.

Se aprovechan los mismos |-
Prepare gran variedad de alimentos quemadores para un
crujientes y doraditos al momento. gratinado perfecto.

n/corici.sobrinox u/corioi YUU /GrupoCoriat



Mejores ideas para cocinare

MULTIPLE MASTER DE MESA

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.

+FREIDORA-PLANCHA-GRATINADOR+-ASADOR-PARRILLAS:

Perfecta para grandes emprendedores.

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

¢ Freidora, tina en acero inoxidable tipo 304, esquinas
sanitarias, capacidad para 3 litros de aceite, medida interior:
frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m.

¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 26,000 B.T.U./hr.

* Canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior:
frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m.

¢ Plancha de cold rolled steel, drea 0til:
frente: 0.504 m, fondo: 0.540 m.

e 2 quemadores tubulares en acero inoxidable,
de 36,000 B.T.U./hr cada uno.

* Gratinador de 0.435 m de frente, con charola para
captar escurrimientos.

e Asador con parrilla reversible, drea Util: frente: 0.290 m,
fondo: 0.540 m.
e Cama de piedra refractaria.

¢ Quemador tubular en acero inoxidable, de 36,000 B.T.U./hr.

* 4 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.

* 2 parrillas superiores en hierro fundido, con charolas
para captar escurrimientos.

¢ 4 pilotos individuales en acero inoxidable con
cabeza roscable tipo hongo.

8 vdlvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas
CSA uso comercial.

* 8 vdlvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.

e 8 perillas zinc con aislamiento térmico en silicén rojo.

¢ Incluye kit de espreas para conversién de gas.

| Prepare gran variedad de alimentos
crujientes y doraditos al momento.

Disponibles en tres diferentes versiones:

A.INOX.PREMIUM _/ '

¢ Fabricada totalmente en lémina de
acero inoxidable tipo 430.

A.INOX.TREND

* Frente, costados y charolas en ldmina
de acero inoxidable tipo 430.

e Estructura interior y respaldo posterior

en ldmina de acero aluminizado.

W

B

¢ Fabricada totalmente en ldmina de
acero aluminizado.

Plancha con exclusivo = [ i 4 y - -
sistema para recolectar 3 ! ' =
grasa y residuos.

Se aprovechan los mismos
quemadores para un
gratinado perfecto.

Robustas parrillas stper resistentes
desmontables, facilitan la limpieza.

La piedra refractaria le garantiza
calor constante y uniforme, ademdés
es reutilizable.

Un lado de la parrilla es ideal para
el marcado de las carnes y el otro
para asar aves y pescados.
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Mejores ideas para cocinare

FREIDORAS TURBO MASTER

*MAXIMA PRODUCTIVIDAD, MAXIMAS GANANCIAS.
Alimentos doraditos y crujientes al momento

TURBO-16-2Q MASTER

* Tina en acero inoxidable tipo 304.
Disponibles en tres diferentes versiones:

* 2 canastillas niqueladas con asa plastificada.
* Quemadores recuperacién inmediata en A.INOX.PREMIUM
hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.

¢ Fabricada totalmente en ldmina de

* Termostato RX de accidn instantdnea, o g e /20,
con rango de 100 a 220 °C.

* Viélvula de seguridad electromecdnica MILLIVOLT. A.INOX.TREND

* Control HI-LIMIT de proteccién térmica O i ey e i
calibrado a 232 °C. de acero inoxidable tipo 430.

. . L. . * Estructura interior y respaldo posterior
Encendido electrénico con bateria de 1.5 volts. on l6mina de acero aluminizado.

* Zona fria al fondo que evita mezcla de sabores

y extiende vida Util del aceite.

* Parrilla de alambrén niquelado para * Fabricada totalmente en lémina de
acero aluminizado.

A.ALUM.ECO

captar residuos.
* Vdlvula de drenado de 1” de @ en la parte baja.
* 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.

* Incluye kit de espreas para conversiéon de gas.

TURBO-8-1Q MASTER
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ACV-3 MASTER

Mejores ideas para cocinare

ASADORES MASTER

* GRAN PODER CALORIFICO:®
iLa clave para el negocio perfecto!

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto
Disponibles en tres diferentes versiones:

* Parrillas reversibles de hierro fundido, drea 0til de: A.INOX.PREMIUM e -h-,-ﬂ___d__d_ACV-A MASTER
frente: 0.290 m, fondo: 0.540 m cada una. e

* 1 capa de piedra refractaria por seccién. c Zobricodq iofgclimsrie. en LéBnaino &
¢ Quemadores en acero inoxidable de 27,000 B.T.U./h. GEEIOM LRI :

¢ Pilotos individuales en acero inoxidable. A.INOX.TREND ‘-‘"""--h,_
. . —

* Charolas para recoleccién de grasa.

* Frente, costados y charolas en [dmina |
de acero inoxidable tipo 430.

e Estructura interior y respaldo posterior

certificadas CSA uso comercial. en ldmina de acero aluminizado.

* Vdlvulas de ajuste flama piloto importadas,

* Vélvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.

A.ALUM.ECO

* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicdn rojo.

* Fabricada totalmente en lémina de
* Incluye kit de espreas para conversiéon de gas. acero aluminizado.

ACV-2 MASTER

ACV-1 MASTER

e,
ey
e e

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.
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Mejores ideas para cocinare

PARRILLAS MASTER

PCV-8 MASTER

*PARA SALTEAR*FLAMBEAR*POCHAR*BRASEAR*ESTOFAR®
Ideales para la produccion de fast food

* Respaldo bajo de 0.090 m de alto.

* Parrillas superiores en hierro fundido.
* Quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable
en hierro fundido, de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
* Pilotos individuales en acero inoxidable
con cabeza roscable tipo hongo.
* Vdlvulas de ajuste flama piloto importadas,
certificadas CSA uso comercial.
* Perillas zinc con aislamiento térmico en silicédn rojo.
* Vdlvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
* Charolas para recoleccién de escurrimientos.

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

il o I
bl
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Disponibles en tres diferentes versiones:

A.INOX.PREMIUM

¢ Fabricada totalmente en Idmina de
acero inoxidable tipo 430.

A.INOX.TREND

* Frente, costados y charolas en ldmina
de acero inoxidable tipo 430.

e Estructura interior y respaldo posterior
en ldmina de acero aluminizado.

¢ Fabricada totalmente en l[dmina de
acero aluminizado.

.
s
e

PCV-6 MASTER

T
i
o

PCV-4 MASTER

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.
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CV-1 MASTER

Mejores ideas para cocinare

CV-2 MASTER

*INSUPERABLE PODER CALORIFICO
Ideales para la produccion de fast food.

¢ Plancha de cold rolled steel.

. . Disponibles en tres diferentes versiones:
* Quemadores tubulares en acero inoxidable

de 36,000 B.T.U./hr cada uno. A.INOX.PREMIUM
* Pilotos individuales en acero inoxidable.  Fabricada tofalmente en lémina de
* Vélvulas de ajuste flama piloto importadas, acero inoxidable tipo 430.
rtifi A ial.
certificadas CSA uso comercia A.INOX.TREND

* Perillas zinc con aislamiento térmico

en silicén rojo. * Frente, co.stod.os y chgrolos en ldmina
] . de acero inoxidable tipo 430.

* Vélvulas gas importadas, certificadas CSA * Estructura interior y respaldo posterior

. en ldmina de acero aluminizado.
uso comercial.

+ Charola pore reclacionde e Caawmio

¢ Fabricada totalmente en l[dmina de
acero aluminizado.

* Incluyen kit de espreas para conversién de gas.

e i

T, i, -..i.-_a-_.'_..-_l_-._.i.-.-'-'lh

CV-4 MASTER s L

OPCIONAL:
Base estructural o
Kit de patas tubulares.
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Mejores ideas para cocinare

Puede ser colocada sobre un
mostrador o fijarse al muro.

COMPLEMENTO IDEAL PARA SU NEGOCIO:

Salamandra SC-31.5-G a gas, prdctico elemento de cocina
para gratinar, dorar, escalfar, asar y tostar una gran variedad
de alimentos.

También es otil usarla en la zona de
despacho para calentar loza y recalentar
platillos para el servicio.

Gatillo para
5 posiciones.

h-...-

) SC-315-G

o Y =
P _H"""--.H
- -
I
I Mayor higiene gracias

a su charola

P(]I'I'.I”O niquelada i .l antiescurrimientos.
deslizable para o
colocar los platillos. -3 ' ;

1 I8 L, ld'

iLe ensefiamos como aprovechar
su equipo al méaximo!
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HC-35-D MASTER
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Mejores ideas para cocinare

HORNOS MASTER |

« IDEALES PARA HOTELES, RESTAURANTES, COMEDORES INDUSTRIALES, CAFETERIAS -

iMucho mas productivos, hornean de todo!

il
i

* Compartimento con capacidad para 5 charolas

s j
de 0.650 m x 0.500 m. ‘\L_.—-—"‘LL’J

+ Medida i rere: 0660 m, o ——

Disponibles en tres diferentes versiones:

fondo: 0.590 m, alto: 0.420 m. * Fabricada totalmente en ldmina de E—__
* 2 parrillas niqueladas dentro. acero inoxidable tipo 430.

* Termostato importado, rango de 100 a 300 °C,
. . . e A.INOX.TREND
con vdlvula de seguridad integrada, certificado

* Frente, costados y charolas en ldmina
. . de acero inoxidable tipo 430.
* Quemador tubular en acero inoxidable de * Estructura interior y respaldo posterior

36,000 B.T.U./hr dentro del horno. o [l 6 eieaso el like el
* Puerta con bisagras y empaque perimetral A.ALUM.ECO

CSA uso comercial.

ara cierre hermético. ) .
P ¢ Fabricada totalmente en ldmina de

acero aluminizado.

* Incluye kit de espreas para conversién de gas.

HC-35 MASTER

 Patas tubulares niveladoras
en acero inoxidable.

* Patas sanitarias en acero
inoxidable con niveladores.

iPuede hornear pan, pasteles, aves,
carnes, pescados, pasta, etc!

n/coriof.sobrinox E/COriot Yﬂ“/GrupoCoriot



Mejores ideas para cocinare

iLOS MEJORES Y MAS PRODUCTIVOS DEL MERCADO!

tGanancias en menos de 30 minutos!

Los Hornos PIZZA y PIZZINO a gas de Coriate,
producen hasta 6 pizzas de 40 cm de diametro cada 5 minutos.

Modernos y eficientes quemadores
con poder calorifico de
25,000 B.T.U./h c/u.

Pisos refractarios y aletas
laterales para graduacién
del calor.

Le ensefiamos a aprovechar
al maximo su equipo.

Termostato importado de
100° a 300 °C certificado
CGA uso industrial, con

vélvula pilostética de
seguridad integrada.

Fabricados en acero inoxidable
para mayor productividad.
Puerta con cierre hermético
para evitar fugas de calor.




0.92m

Ciimp—07 Tm——

e J' PLANTA FRENTE LATERAL
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