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ESTUFAS COMERCIA

N

PESO

PESO
MODELO FRENTE FONDC ALTO NETO KG. -
——

-
mﬁ" SSZEMT 169 | 072 | 1.02 | 230kg
»
ZEM 1.69 072 | 1.02 | 230kg
ZEM-FG 1.69 0.72 1.02 | 230kg ‘A
ZEMGNFG 1.69 0.72 1.02 | 230kg “
™
SS-COMPACTA 1.35 0.72 1.02 | 197kg | _
) »
SS-COMPACTAG6QG | 1.35 0.72 1.02 | 197kg
——
L

* Gratinador.
"Homo en acero inoxidable.

Estufa 5an-5on Mod. Maestra s crdertsn nown erneraies. Aplican s o cred
“ Exterior acero incxidable

* Quemadores de fierro fundido. * Plancha multiusos en fiarro fundido. Cuece, Asa, Cocina a la plancha
“Walvulas de gas San-5on Jr. {excepto ZEMGNFG) “ Charcdas en acero inoxidable,
* Asador para carne ¥ pescados. * Doble alslamiento de fibra de vidrio, Frie, Gratinay Hornea

“4 Quemadores de 26000 a 35000 BTU hr
" Freidor eléctrico o a gas segun & caso de alta produccion

* Patas con regatones nivelables
"5 anos de garantla en valvulas Jr. v quemnadores de fierro fundido.

»
Z6GRILL 1.37 0.75 1.46 207 kg
| i
Z6 0.87 0.75 1.46 171kg x
»
Z6P 0.87 0.75 1.46 171 kg
ECO 0.87 0.75 .95 120 kg ‘A
Estufa San-Son®
* Exterior acero inoxidable,
* Quemadores de fierro fundido. ® Plancha multiusos en fierro fundido.
:Ea!wla?j de geas S; gég%n"’ 3j§nnﬂ — ® Charola de derrames en acero inoxidable.
ugmacdoras de d r. @
» Gratinador (s6lo en Z6GRILL). Djrhia alslamiento de fibra de vidrio.
®Horno porcelanizado o en acero inoxidable. Patas con regatones nivelables.
" 5 anos de garantia en valvulas y quemadores.
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EQUIPOS PARA GANAR DINERO

LINEA MODULAR.

N

LINEA MODLULAR SAN-S0ON, Este equipo de alta calidad esta construido con acero inoxidable en todo su cuerpo en la parte exterior e interior, los
guemadores son de fierro fundido de 33,000 a 37,000 BTU/HR y al igual gue las parrillas tienen un tratamiento especial para altas temperaturas.
Las valvulas son 5an-5on v los quemadores cuentan con una garantia de 5 anos contra cualquier defecto de fabkricacion. Las planchas son de
cold rolled de 5/8 de espesor con canal colector de desechos que se depositan en charola especial para limpieza. Sercha perimetral desmonta-
ble segin las necesidades. La versatilidad de esta linea permite combinar de forma armoanica el montaje superior al gusto del cliente, de |z

misma manera, el usuario puede seleccionar la base gue mejor convenga a su operacian.

MODELO

FRENTE

FONDO

g % Sercha

PF12 30.48 76 29
e
Plancha 12" i
Sercha
PF24 60.96 76 29
PF36 91.44 76 29
Plancha 38"
121.92 76 29

Plancha 48"

Plancha de 5/8 de cold rolled, con
sercha de acero perimetral
desmontable la plancha permanece
flatante con canal lateral pars
desechas & charala de derames,
OQuemadores de henc fundido en
forma de "H” con 30,000 ETU/HR.
Vahoudas de gas San-Son.

Cuerpo, charola de derrames y patas
e Aacern inox, Partes interones de
acera inoxidable. Encendido
electrénico. Patas con regatones
nivelables.

Mancha de 58 de cold r::lh-d,( 1
sencha de acera p:-rlrnr:{r.:l
desmontable, la plancha permancce
flotante con canal lateral para
desechos a charola de derrames.
flwm.::i:m‘".. de fierro fundicko &n
fewrena d!:'H" (=11 :I-l.'l.{l[!:l BTU/HRA
Vahvilas de gas San-Son

Cuerpo, charola de derrames y patas
en acero inox. Partes interiores de
acero inecidable. Encendido
electrénico. Patas con regatones
nivelables

Plancha de 5/2 de cold rolled, con
sercha de acero perimetral
desmontable, Ly plancha permanece
flotante con canal lateral para
desechos a charola de derrames.
Quemadores de fierre fundido en
forma de*H con "I-l].[mﬂ RTU/HRA.
Valvulas de gas San-5on

Cuerpo, charola de derrames v patas
en acero inox. Partes interiores de
acero inoxidable, Encendido
ebectrénico, Patas con regatonss
nivelables.

PMlancha de 5/8 de cold rolled, con
sercha de acero perimetral
desmantable, la plancha permanece
flatante con canal lateral para
desechos a charola de derrames,
Quemadores de fierro fundido en
forma de "H” con 30,000 BTU/HR
Vilvulas de gas San-Son.

L LT, h.uoh dl"di‘fr.ll'rli":.]l' et
en acer inox. Partes interiores de
acero inoxidable, Encendido
electrénico. Patas con regatones
nivelables.
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LINEA MODULAR.

LINEA MODULAR SAN-SON, Este equipo de alta calidad esta construido con acero inoxidable en todo su cuerpo en la parte
exterior e interior, los quemadores son de fierro fundido de 35,000 ETU/HR. Las valvulas son San-5on y los quemadores cuentan
con una garantia de 5 anos a contra cualguier defecte de fabricacion. Provista de un cajon multiperforado para el carbén mineral,
Cuerta con encendido electrénico. La versatilidad de esta linea permite combinar de forma arménica el montaje superior al gusto
del cliente, de la misma manera, el usuario puede seleccionar la base que mejor convenga a su operacion.

' EQUIPO

Asador con parrilla reversible de
dos caras (cames o pescados)
hecha en erro fundido disedada
para marcar la came y en el lado
plano asa verduras, pescados ¥
marnscoes Cuerpo, partes intemas,
charola y patas de acero inox
[..III.'I': ontenedara de carbon &
acero inoxidable y un quemador de
fRermo fundido tipo Aauta de 35,000
BTLVMHR. Vahula de gas San-Son.
Perilas terma formadas de alta
resistencia, Encendido electronico

Asador con parrillla reversible de
dos caras (carmes o pescados)
hecha en ferro fundido disehada
para marcas la came y en &l [ado
plano asa verduras, pescados y
mariscos. Cusnpo, partes intemas,
charola y patas de acero nox
Caja contenaedora de carbon en
acere inowidable y dos quemadores
de fierro fundido tipo flauta de
35 000 BTUHA. Vidhvula de gas
San-5on. Periltas termo formadas
de alta resistencia. Encendido
elaCtrondon

Asador con parmila reversible de
dos caras [carnes o pescados)
hecha en fierro fundido disefiada
para marcar la came y en al lade
plana asa verduras, pescados ¥
mariscos. Cuefpo, partes intemas,
charola y patas de aceno inox
Caja contenedora de carban en
acero nodable v res qur‘lfl.!l’]uﬂl‘f\.
de fierro fundido tipo flauta de

5 000 BTUHA. Vilvula de i
San-5on. Perillas termo formadas
de abta resistencia, Encendido
electranioo

MODELO FRENTE FONDO  ALTO
Al12 30.48 76 9
60.96 76 29
91.44 76 29
A48 121.92 76 29

Asador con parmlla reversible de
dos caras (carnes o pescadaos)
hiecha en fierno fundido disedada
para marcas |a came y en el lada
plana asa werduras, pescados ¥
marisoos. Cuerpo, partes intemas,
charola y patas de acero inox

Caja contenadora de carban en
acera inodable ¥ Cliafre
quemadores de fiemmo fundido tipo
ot de 45.%] BTUVHRE, Valvula de
gas San-5on. Perillas termo
formadas de alla resistencn
Encendido electronico
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SOLUCIONES INTEGRALES EN ACERO INOXIDABLE

ESTUFAS EXTRA PESADAS LI

LINEA MODULAR SAN-S0N, Este equipo de alta calidad esta construido con acera inoxidable en todo su cuerpo en la parte exterior e intenor, los
quemadores son de fierro fundido de 33,000 BTU/HR hasta 37,000 BTU/HR (Sistema Dual que se ajusta con la presién, solo en quemadores
PESO abiertos) v al igual que las parrillas tienen un tratamiento especial para altas temperaturas. Las valvulas son San-5on y los quemadores cuentan

NETO KG. con una garantia de 5 afios conira cualguier defecto de fabricacidn. La versatilidad de esta linea permite combinar de forma arménica el

EQUIPO MODELO FRENTE FONDO  ALTO

montaje superior al gustoe del cliente, de la misma manera, el usuario puede seleccionar la base que mejor convenga a su operacion.

ZH701-4 0.87 1.07 90 204 kg \v '

25-701-4 0.87 1.07 -20 127 kg I Parrilla de dos quemadaores
Ventury universal San-Son
de fierro fundido.

ZH701-4 Estufa Extra Pesada. Valvulas de gas Master Chef. 4 Guemadores para ollas ::nﬂﬂﬁ;frf;?? Fﬂf;‘;f e
hasta 30 cms. @. Exterior en acero inoxidable, Estructura de angulo y soiera. Protector regatones nivelablos.
contra derrames. Quermadores y parrillas en fierro fundido. Hormo porcelanizado con Charola de derrames |
diubleilarmtanto superiores e inferlores de
i e ] ;i . : Qz 30 43 ?y‘ 29 acero inoxidable,
Z5701-4 Mismao modelo, version sanitaria sin horno. 3 Qo Interior de acero inoxidable,
Interior en acero inoxidable,
Perillas aislantes del calor.
: ' Encendido electrénico.
ZH-702 0.87 1.07 .90 270 kg » Fioren Tiaths G4
75-702 0.87 1.07 90 187 kg
Parrilla de cuatro quemado-
. Vant iversal
ZH702 Estufa Extra Pesada, Valvulas de gas Master Chef. Quemadores de fierro fundido ’59:“_;’;; ijrz, ::',g:u,.:fl',fnd,-da
rectangulares de 80000 BTU/hr. Con tabique refractario para distribucion uniforme de Cuerpo externo de acero
calor. Exterior en acero inoxidable. Estructura de angulo y solera. Derrames directo a inoxidable con patas y
i : : 2 regatones nivelables,
charola. I-‘i-:}rnn porcelanizado con doble aislamiento. Charola de demrames
Z5702 Mismo modelo, version sanitaria sin horno. superipfes_s igl'lzrinrm de
acero inoxidabla.
Q4 60.96 76 29 Interior de acero inoxidabla.
Interior en acero inoxidable.
ZH-703 0.87 1.07 20 240 kg Parillas aislantes del calor,
\ Encendido electrdnico,
Porta platos cal.14.
25703 0.87 1.07 90 210 kg
ZH703 Estufa Extra Pesada, Valvulas de gas Master Chef. Zona de quemadores tipo E*::“" d“‘r?ﬂ: ?;"-{::‘:d&"‘:‘
. i . & i . (i T versal San-:
fogon de 53000 BTU/hr. Con tabique refractario para distribucién uniforme de calor. st iy '
Cubierta de quemadores removible. Exterior en acero inoxidable. Estructura de dngulo Cuerpo externo de acero
y solera. Hormmo porcelanizado con doble aislamiento. ’”“'t‘ja*-;‘:"-‘ CE:IE:’E: ¥
u - . 5 . 5 1 i L
Z5703 Mismo modelo, versién sanitaria sin horno. hatali e T gs
superiores @ inferiores de
Q6 91.44 76 29 acero inoxidabla.
Interior de acero inoxidable.
Interior en acero inoxidable.
SALAMANDRA ‘ Perillas aislantes del calor,
COLGANTE 0.81 0.45 B8 91 kg Encendido electranico,
CON Porta platos cal. 14,
RESPALDO
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%San-SoB

LINEA MODULAR ' & it

SALAMANDRAS COMER

— inemoouiar

LINEA DE BASES MODULARES SAN-SON, Construidas con acero inoxidable. Cuentan con una garantia de 5 anos a cualquier
defecto. La versatilidad de esta linea permite combinar de forma armdnica el montaje superior al gusto del cliente, de la misma
manera, el usuario puede seleccionar la base de acuerdo a las medidas individuales o sumadas de los equipos que van de sobre-
poner. Las bases resisten hasta 300 kgs. en su cubierta c/u.

SN

Base tipo sanitaria con patas
de acero inoxdable. con
regatones nivelables, un
entrepafio de apoyo.
Disponible en 127 24" 36"y
48",

Estas bases son desarma
blas,

MODELO

FRENTE

FONDO

Hame Npo homo con cavidad Interion
an acero Inoddable. Cuerpo extemao
o acoro incsdalbile con siaemade
rontiod de temperatusa. Doble
atslamitenio de fibra de videio, Con
Ay g che Tt hasty 250
“C. Patas de acero noxidabée. con
regalodes nivelables. Gesponible en
367

N

PESO
MODELO  FRENTE FONDO, ALTO o - -

[ Sie: ._ﬂ

-

A1 Ji\\‘l‘;\‘;.

2L \\\\‘\

e
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ZCOLGANTE

0.88 | 0.52 51 52kg

"

ZCOLGANTE Cuerpo exterior en acero inoxidable, interior porcelanizado. Sistema de
quemadores tipo infrarrojo de alta temperaturs, utiliza 80% aire y 20 % gas. Charola
corrediza de 5 posidiones con gatillo para fijar posicion. Charola de derrames,

ZAL-75 0.52 .51 )

0.78 35kg

ZAL-75 Cuerpo exterior en acero incxidable. Sistema de quemadores tipo infrarrojo de
alta temperatura, utiliza 80 % aire v 20 % gas. Charola niguelada de varias posiciones,

\

ZAL-75E 0.78 0.52 .51 35kg

ZAL-75E Cuerpo exterior en acero inoxidable. Sistema electrénico de quemadores tipo
infrarrojo de alta temperatura, utiliza 80 % aire y 20 % gas. Charola niquelada de varias
posiciones. Permanece apagada para ahorrar gas cuando no esta en uso. El encendido
es automatico y el usuario puede prefijar el tiempo necesario, despiies se apagara para
evitar el costo excesivo de la energla.

ZAL-140 1.45 0.52 51 70kg »

ZAL-140 Cuerpo exterior en acero inoxidable. Sistema de quemadores tipo infrarrojo
de alta temperatura, utiliza 80% aire y 20 % gas. Charola niquelada de varias posiciones.
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Asadores al pastor “3San-Son)
DON E RAKY EQUIPOS FﬂR.ﬁGﬁNP\R.D|NERD

ASADORES AL PASTORD v

FOGONES PROFESIONA v

PESO
EQUIPO MODELO  FRENTE FONDO|, ALTO o -
1-Z 0.70 0.85 .59 67 kg m

FOGON 1-Z. 3 Quemadores concentricos con un total de 110000 BTU/hr ¢/u. Con

; 2 " ’ valvulas 5an-5on® independientes con garantia de 5 afnos. Parrilla deniada en fierro
ZDONERAKY Asador Doneraky con quemador infrarrojo que utiliza 80 % aire y 20% gas. fundido para soportar hasta 200 kg en caliente. Frente de acero inoxidable. Estructura
Monta la carne sobre espada manual giratoria. Comal para tortillas. Valvulas San-Son® Jr. en angulo cn regatones niveiables.

Perillas hechas en material termoformado con resistencia para alto impacto, patas nivela-
bles.
Vilvulas con 5 afos de garantia. Capacidad de carga 20 kgs.

- 2z 128 | 085 | .59 | 120kg A
1
ZDONERAKY4 = 0.64 0.61 91 40 kg ) » ! |

PESO

ZDONERAKYSM | 0.43 0.64 .83 25 kg

/f

FOGON 2-Z. 2 juegos de 3 quemadores concéntricos con un total de 110000 BTU/hr
c/u. Con valvulas San-5on” independientes con garantia de 5 afios. Parrilla dentada en
fierra fundido para soportar hasta 200 kg. en caliente por seccién. Frente de acero
incxidable, Estructura en dngulo con regatones nivelables.

ZDONERAKY 4 Asador Doneraky con 4 quemadores infrarrojo divididos en superior e
inferior, cada nivel con encendido independiente. El quemador utiliza 80 % aire y 20% gas.
Monta la carne sobre espada central giratoria manual. Valvulas 5an-5on® Ir. Perillas hechas
en material termoformado con resistencia para alto impacto, patas nivelables,

Vilvulas con 5 afios de garantia. Capacidad de carga 40 kgs. Charola de derrames. Manivela
para retirar la carga y disminuir el calentamiento y regular el asado.

‘.

}-Z 1.86 0.85 .59 176 kg

FOGON 3-Z. 3 juegos de 3 quemadores conczntricos con un total de 110000 ETU/hr
c/u. Con valvulas San-5on independientes con garantia de 5 anos. Parrilla dentada en
fierro fundido para soportar hasta 200 kg en caliente por seccion. Frente de acero
inoxidable. Estructura en angulo cn regatones nivelables.

»

ZDONERAKY® 0.64 0.61 1.18 45 kg

TG-95 0.5 0.74 48 109 kg |

ZDONERAKY & Asador Doneraky con 6 quemadores infrarrojo colocados en tres niveles,
cada uno con encendido independiente. El quemador utiliza 80 % aire y 20% gas. Monta la
carne sobre espada central giratoria manual. Valvulas San-5on® Jr. Perillas hechas en

material termoformado con resistencia para alto impacto, patas nivelables. TG-95. Para 95 lts//min.

Valvulas con 5 anos de garantia. Capacidad de carga 60 kgs. Charola de derrames, Manivela TG-50. Para 50 lts./min.

para retirar la carga y regular el asado. Fabricadas en fierro fundido con trampa desarmable y trampas exteriores estraibles
para limpieza.

TG-50 0.44 0.6 .28 67 kg
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EQUIPO

ESTUFAS WO v ‘

PESO
MODELO FRENTE FONDO  ALTO NETO KG. -

\

SEWOKS-061 | 610 860 860 85 kg (

SEWOK5S-061 Estufa wok de 1 quemador en acero inox. con 1 gquemador redondo

de 23 espreas de 100,000 BTU/HR, y tabique refractario, incluye repisa tipo marimba
en la parte superior de varilla de 1/2" de acero, inox. Incluye llave de paso tipo esfera y
llave de nariz encore, monta sobre patas con regatones niveladores.

SEWOKS-140 | 1400 860 860 140 kg

SEWOKS-140 Estufa wok de 2 quemadores en acero inox. con 2 quemadores

redondos de 23 espreas de 100,000 BETU/HR x cada quemador y tabique refractario,
incluye repisa tipo marimba en la parte superior de varilla de 1/2" de acero, inox. Incluye
llave de paso tipo esfera y llave de nariz encore, monta sobre patas con regatones
niveladores.

SEWOKS-180 | 1800 860 860 215 kg

SEWOKS-180 Estufa wok de 3 quemadores en acero inox. con 3 quemadores

redondos de 23 espreas de 100,000 ETU/HR x cada quemador y tabique refractario,
incluye repisa tipo marimba en la parte superior de varilla de 1/2" de acero, inox. Incluye
llave de paso tipo esfera y 2 llaves de nariz encore, monta sobre patas con regatones
niveladores.

»
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PESO
MODELO  FRENTE FONDO\ ALTO  \ooow e -

FREIDORES PROFESIO

N

e R,
i
—

"

»
ss35 | 040 | 075 | 121 | 77kg é

FREIDOR 55-35. 3 Quemadores de acero patentados de 36000 BTU/hr ¢/u, con
garantia de 5 afios. Cuerpo en acero inoxidable. Tina de acero inoxidable con 3 zonas
(fria, caliente y de freido). Tubos intercambiadores de calor de acero. Vilvula Milivolt.
Termostato. Valvula de extraccion de aceite, Patas nivelables. 2 canastillas nigueladas.

Usa 19 Its, de aceite. Produce 21 kgs de papa/hr. Tina con 5 anos de garantia. Recupera-
1 cién inmediata de temperatura, zona fria con capacidad para freir 23 kg. de papa
congelada por hora. RECUPERACION INMEDIATA DE LA TEMPERATURA.
= h ZFr-70 0.60 1.07 1.21 92 kg
o - B el
- -
T —

FRE\DOR ZF-70. 5 Quemadores de fierro fundido de 30000 BTU/hr ¢/u, con garantia de
5 anas. Cuerpo en acero inoxidable. Tina de acero inoxidable con 2 zonas. Tubos
intercambiadores de calor de acero. Valvula Milivolt. Termostato, Valvula de extraccion
de aceite. Patas nivelables. 2 canastillas niqueladas. Usa 33 Its. de aceite,

Tina con 5 anos de garantia. Recuperacion inmediata de temperatura, zona fria con
capacidad para freir 36 kg. de papa congelada por hora. RECUPERACION INMEDIATA
DE LATEMPERATURA.

»

ZMINIFRY | 0.38 0.53 40 12kg

FREIDOR ZMINIFRY. Cuerpo en acero inoxidable. Tina de acero inoxidable con capaci-
dad para 4 Ilts de aceite y una produccan de 12 kg. de papa/hr. Calentamiento por
resistencia blindada de acero inoxidable, controlada por termostato. Cabeza de control
mdvil para limpieza, Una canastilla niquelada.

RECUPERACION INMEDIATA DE LA TEMPERATURA.
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Freidores de Alto ' C‘%San-SOD
Re n d I m Ie nto F RY_M Ax‘ EQUIFOS PARA GANAR ?DlNER'D

FREIDORES DE ALTO RENDIN ‘ HORNOS PROFESIONFE v

‘ PESO
‘ EQUIPO MODELO FRENTE FONDQ A Sy -

LTO
HCC 1.04 0.97 1.44 190 kg

ML

Con sistema SRR

de filtrado u

HORNO HCC. Horno de conveccidn para 5 charolas de 45 x 65 cms. en 10 posiciones.
Puertas 50/50. Sello de acero inoxidable con memoria. Exterior en acero inoxidable.
Interior porcelanizado. Sist. de calentamiento con ahorro del 50 % de energiz, tipo
ecoldgico. Control computarizado preciso con memoria. Sist. de seqguridad. Facil de
manejar y limpiar.

- Reposteria - Bollerla - Galleter(a - Carnes - Pescado - Empanadas - Especialidades-

ey
PESO Pasteles - Postres - Casi todo.
E ' FONDO ALTO NETO KG HORNO HCC DUPLEX. Dos hornos apilados con patas cortas.

#RY-MAX-F 40 .83 1.20 64 kg
' ZPRZ 1.45 1.2 1.05 270 kg
E} FILTRO-MAX 40 .83 0.40 20 kg
l ZPRZ. Cuerpo en acero inoxidable, piso de piedra refractaria (habilitadas para cambio
Producto patentade g . : : o sequro y facil) conserva el calor, 2 quemadores cuadrangulares de fierro fundido de
FILTRO ¥ ';Tg:;;::\e:;;i?;ii;ﬂi%‘:{::::gsggﬂm 45000 BTU/hr. ¢/u. Termostato a 300 °C. Puerta de contrapeso, pala para pizza, interior
TN DE ACEITE &ic‘;ﬂn P parcelanizado. Produce 50 pizzas familiares/hr.

® Paguete con 10 pzs,
® Paquete con 30 pzs

‘.

ZPJR 1.0 0.75 1.07 101 kg
P
DEPURADOR cion de particulas carbonizadas. FDA.....ceees

ZPJR. Cuerpo en acero inoxidable, piso de piedra refractario conserva el calor, 1
quemador de fierro fundido de 45000 BTU/hr. Termostato a 300 °C. Puerta de contrape-
s0, pala para pizza, interior porcelanizado. Produce 20 pizzas familiares/hr.

FRY-MAX®-F. Freidor computarizado con sitema de filtrado para el aceite. Retiene particulas
mayores a 10 micrones. Cicle automitico. Este sistema permite trabajar siempre con aceite
limpio, incrementando la vida atil del aceite en un 200 %, alta capacidad de produccion (28 a 30
kg. de papa precocida/nr.) Bajo consumo de energfa (60000 BTU/hr) v bajo nivel de aceite (12-14
Its.). Sistema de calentamiento por intercambiador flotante v quemador tipo antorcha (ambos
patentados) en tina con zona de freido y zona fria. Sistema de control de alta presicidn + 1°C.
Programa de ahorro de energia que se adapta a la demanda de mayor produccién o menor
produccion. Sisterna de seguridad de doble sensor de temperatura tipo PT100. El equipo impide
que los aceites lleguen al punto de humeo y se descompongan. Contiene un programa para
evitar el deterioro producido por |a alta temperatura en el aceite nuevo. Incluye dos canastillas ZHS. Cuerpo en acero inoxidable, 1 guemador de fierro fundido de 35000 BTU/hr
nigueladas. La tina y el mueble tienen una garantia de dnco anos. Termostato a 300 °C, Puerta de contrapeso. Interior porcelanizado,

‘.

ZHs BT 0.77 1.25 94 kg
|
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SOLUCIONES INTEGRALES EN ACERO INOXIDABLE

HORNOS COMBINADOS ELECTRICO! SIONAL -

=———_
NETO KG.

» l‘

HORNO Q-60. Horno combinado eléctrico con cuerpo en acero inoxidable. Interior en

acero inoxidable BA 304, Con sistema de conveccidn y calentamiento con elementos

blindados de incoloy. Sistema amigable para manejo guiado por la pantalla (se puede

usar adn sin leer el manual). Modalidades: Conveccidn, Cocimiento por vapor, Combina-

do, Regeneracion, Bafio maria, Miamoria programable para 45 recetas con tres secuencias

de 3 pasos cada una.

Cocina con insertos grastronorm, charola tipo plana, charola para rostizar.

- Hornea - Cuece - Asa - Cuece al vapor - Pan francés - Galleteria - Biscocherla - Pizzeria
- Rosticeria - Grill - Fzfe. 127V 60 hz. Requiere toma de agua y salida a drenaje

»

-

HSG-8 1.13 1.12 1.15 | 218kg QX-LIGHT60 @ 0.63 0.70 .65 71kg

Q

HORNO CONVECCION HSG-8 PARA 8 CHAROLAS DE 45 X 65 CMS. Cuerpo en acero inoxida-
ble, interior en acero inoxidable BA 304, con sisteria de conveccion v calentamiento A base de
gas. Sistema amigable para manejo gulado por la pantalla (se puede usar atdn sin leer @
manual). Modalidades: Conveccion con y sin vapor, vapor programabie y manual. Mantiene 2n
memaoria 39 recetas con tres secuenclas de 3 pasos cada una. NO INCLUYE BASE.

Utiliza charola panadera, chiarola para baguettes, charola para rostizar (18 pollos/hr),

- Hornea - Cuece al vapor - Pan francés - Galleteria - Blscocheria - Plzzerla - Rostlcerfa. 127v 60
hz. Requiere toma de agua.

APLICACIONES: Panaderfa: (1000 baguettes/turno, 2300 bisquets/tumo). Pizzerla: (70 pizzas
familiares/hr) Cocimiento al vapor: (8 charolas de verduras o frutos del mar cada 20 min.)
Conveccién: (Todas las aplicaciones de horno). Rosticero: (18 pollos cada 75 min.)

»

SHC-10 100 | 095 | 1.06 | 175kg QX-LIGHT90 | 0.85 | 090 | .75 | 102kg

HCRNO Q-90. Horno combinado eléctrico con cuerpo en acero inoxidable, interior en acero
inoxidable BA 204, Con sistema de conveccién y calentamiento con elementos blindados de
incoloy. Sistema amigable para manejo guiado por la pantalla (se puede usar aiin sin leer el
manual). Modalidades: Conveccidn, Cocimiento por vapor, Combinado, Regeneracion, Bano
maria, Memoria programable para 45 recetas con tres secuendias de 3 pasos cada una. Con
capacidad para charolas de 45 x 65 cms.

Cocina con insertos grastronorm, charola panadera, charola para rostizar.

- Homea - Cuece - Asa - Cuece al vapor - Pan francés - Galleterfa - Biscocheria - Pizzeria -
Rosticeria - Grill - Frie. 220V Bifasico 60 hz. Requiere toma de agua y salida a drenaje.

HORNO SHC-10. Homo combinado con cuerpo en acero incxidable, interior en acero inoxidable BA
304, con sistema de conveccidn y calentamiento a base de gas con un quemador patentado marca
San-Son® con 80000 BTU/hr. Sistema amigable para manejo guiado por la pantalla (se puede usar
atn sin leer el manual). Modalidades: Conveccidn, Cocimiento por vapor, Combinado, Regeneracian,
Bafio maria, Memoria programable para 39 recetas con res secuencias de 3 pasos cada una. Con
capacidad para 10 Insenios gastronorm de 10 ams. de profundidad. Sistema de autolavado y sonda
para control del cocimiento. NO INCLUYE BASE.

Cocina con Insertos grastronorm, charola para rostizar, charolas planas y perforadas,

- Hornea - Cuece - Asa - Cuece al vapor - Pan francés - Galleterla - Biscocheria - Pizzerla - Rosticeria
- Grill - Frie productos precocidos.

127 v monofisico 60 hz. Requiers toma de agua y salida a drenaje,

» BASEAI60Q | 0.63 0.70 .80 20 kg »

BASKEI60Q 0.63 .70 .80 20 kg

Construida con acero inoxidable para colocar charolas y accesorios con patas nivelables

5 ’ = = o A ¥
Construida con acero inoxidable para colocar charolas y accesorios con patas nivelables [

»

‘.

ek ,
BASEI90Q & 0.85 0.90 75 20 kg RO ’ 985 0.90 73 20kg

Construida con acero inoxidable para colocar charolas y accesorios con patas nivelables

Construida con acero inoxidable para colocar charolas y accesorios con patas nivelables
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EQUIPOS PARA GANAR DINERO

ELECTRO PROFESI l

PESO
“ EQUIPO MODELO  FRE e -

_ PESO
EQUIPO MODELO FRENTE FONDO ALTO -

4

] SIGFRY 0.80 | .83 | 1.14 | 128kg “

,‘..“‘:,mi(--

W
ZMISSBLEND | 31.2 | 5207 | 455 | 17.7kg A

SIGFRY. Freidor de alta produccidn de frituras o para frituras voluminosas
{pescados, aves, etc.). Con sistema de temperatura exacta, recuperacion de
temperatura para una produccion continua.

Zona Fria con prefiltro en zona de freido para retencion de particulas mayores.
Sistema de Filtrado programable, retiene particulas mayores a 10 micrones,

Equipo construido en acero inoxidable y sistema de combustion patentado de
120,000 BTU/Hr. Utiliza de 24 a 30 Its. de aceite. Capacidad de producdir 50 kilos
de papa por hora, Incluye 4 canastillas niqueladas. Patas en acero con regatones
nivelables.

LICUADORA MISS BLEND Licuadora para uso industrial. Vaso, tapa y base en acero

inoxidable 304. Transmisién reforzada totalmente en acero inoxidable de aleacién especial. \
Sello mecdnico contra fugas. Triple cuchilla en acero inoxidable tipo 316 calibre 16. Juego
de tres rompeolas en acero inoxidable. Apagador industrial de 20 amp. Cono y contra

en aluminio fundido. Asas para vaso y base. Interior del vaso con terminado sanitario.
Embargue multiple. Caizle de uso rudo 3 x 12 con clavija integrada. No muele en seco.

—

L\
\x "w‘! I‘.rr‘.‘.,_...-..

FRYMAX-2 | 0.80 | .83 | 1.14  128kg

SIGFRY. Freidor doble de alta produccién de frituras. Con sistema de tempera-
tura exacta, racuperacion de temperatura para una produccién continua. Cada
freidor trabaja en forma independiente, con temperaturas y prosesos diferentes.
Zona Fila con prefiltro en zona de freido para retencion de particulas mayores,
Sistema de Filtrado programable, retiene particulas mayores a 10 micrones,
Equipo construido en acero inoxidable y sistema de combustién patentado de
60000 mas 60000 ETU/Hr. Utilizan o/u de 12 a 14 Its. de aceite. Capacidad para
producir 25 kilos de papa por hora por seccion. Incluye 4 canastillas niqueladas.
Patas en acero con regatones nivelables.

18]



Equipo de Coccidn
LINEA ECOCHEF

LINEA ECOC

W MASTERKING

4 SOLUCIONES INTEGRALES EN ACERO INOXIDABLE

LINEA ECOCH

Equipo de coccién de alta capacidad para cocinas de todos los tamanos Equipo de coccion de alta capacidad para cocinas de todos los tamanos

)

Parrilla de dos quemadaores
de flerre fundido con 26,000
BTUHR de capacidad,
Cuerpo externo de acero
incyidable con patas de
acero v charcla de derrames
deslizable en acero Inox,
Interior de acero galvaniza-
do y vélvulas para gas de
uso comercial. Perillas
aislantes del calor,

Garantla de 1 afo en
defectos de fabricacion,

Plancha multiusos de cold
rolled, con sercha de acero
perimetral soldada para avitar
filtraciones a la zona de
quemadores. Quemadares de
fierro fundido en forma de"H”
con 20,000 BTLYHR. Vahlzas
de gas comerciales. Cuerpao,
charola de derrames v palas
o acero inox, Garantla de 1
afo en defectos de fabrica-
citn. Parillas aislamtas al calor
resistenteas al alto impacto.

30.48 76 29

Parrilla de cuatro quemado-
res de fierro fundido con
26,000 BTU/HR de capaci-
dad.

Cuerpo externo de acero
inoxidable con patas de
acero y charola de derrames
deslizable en acero Inox.
Interior de acero galvaniza-
do y valvulas para gas de
uso comercial. Parillas
aislantes del calor.

Garantia de 1 afio an
defectas de fabricacion,

Plancha multiusos de cold
rolled, con sercha de acero
perimetral soldada para evitar
filtraciones a la zona de
quemadores. Quemadores de
fierro fundido en forma de“H®
con 30,000 BTUSHR. Valvulas
de gas comerciales. Cuerpa,
charola de derrames ¥ patas
en acero incx. Garantla de 1
afio en defectos de fabrica-
citin. Perillas aislantes al calor
resistentes al alto Impacio.

60.96 76 29

Parrilla de seis quemadores
de fierro fundido con 26,000
BTUSHR de capacidad,
Cuerpo externo de acero
inoxidable con patas de
acero y charola de derrames
deslizable en acero Inox,
Interior de acero galvaniza-
do y valvulas para gas de
wuso comercial. Perillas
alslantes dal calor,

Garantia de 1 afo en
defectos de fabricacion.

Plancha multiusos de cold
rolled, con sercha de acero
perimetral soldada para evitar
filtraciones a la rona de
quemadores. Quemadores de
fierro fundido en forma de"H”
con 30,000 BTU/HR. Vilvulas
de gas comerciales. Cuerpa,
charola de derrames ¥ palas
en acero inox. Garantla de 1
afo en defectos de fabrica-
cion. Perillas aislantes al calor
resistentes al alta impacto

91.404 76 29

Plancha multiusos de cald
rolied, con sercha de atero
perimetral soldada para evitar
filtraciones a la zona de
quemadores. Quemadaras de
fierro fundido en forma de “H°
con 20,000 BTL/HR. Valvulas
de gas comerciales. Cuerpao,
charola de derrames v patas
&n acero inox. Garantia de
ano en defectos de fabrica-
cign., Perillas aislantes al calor
resistentes al alto impacto.

121.92 76 29
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Equipo de Coccion

LINEA ECOCHEF

LINEA ECOCK

E

FREIDORES DE ALTO RENDIMI

PESO
EQUIPO MODELO FRENTE FONDO ALTO NETO KG
Equipo de coccidn de alta capacidad para cocinas de todos los tamanos
\
EQUIPO MODELO FRENTE FONDO  ALTO \ ECOFRY 40 By .- 1.14 50 kg

Asador con pamilla reversible de

dos caras (cames y pescados)

hecha en fiero fundido

disefiada para marcar la carnz y

asana. Cuerpo, charola y patas

de acero inox. Caia contenedora

de carbdn en acero y un

ECOA12 30.48 76 29 quemados de fierre fundido de
35,000 BTU/HR. Valvula de gas
szmrdal-"er;“ﬁ termaforma- ECOFRY es un freidor de alta capacidad, bajo consumeo de energia y bajo consumo en
s Garantia de 1 afo en - B . - - s T -

o iednl oy oy ?ceate. FDHHDIH la tempv:ratt{ra y la histeresis con precision de 4- 1°C, Su_ cur:‘struccmn es
industrial para uso pesado e intenso. 5e recomienda su uso para cualguier fritura
comestible como: vegetales, pollos, aves, pescados, mariscos, empanadas, productos de

Anador con F:I.l“l‘,l ftﬂrrhll‘)lo- de haﬁnar Etf.:-

dos caras (cames y pescados)

hecha en fiermo fundido

disefiada para marcar la came y 1.- Sistema preclso para el control de |a temperatura.

;;‘-"'-‘-f““'m&‘ harolay P 2.- Ajuste automdtico para mantener produccién normal o alta eficiencia (+15%).

@ DT IN0X,Caja contenedors
ECO424 60.96 76 29 by ah aca byl 3.- Encendido Inmediato y seguro con pulsar un boton.

quemadores de fierro fundido .- Calentamiento de temperatura amblente a 180 °C en 13 minutos.

de 35,mﬂﬂl:fﬂﬂ-lt'rilwla de 5.- Sistema de retencion de calor sin rompeflamas para maximizar el uso de

gas cormercial Perlls

sermofarmadas, Garantia de 1 | ‘ energia (patente en tramite).

afio en defectos de fabricacién, iy 6.- Quemadores de acero con garantia de 5 afios.

| 7.-Tina de acero inoxidable con capacidad de 12 6 14 lts con garantia de 5 afos.

T = S 8.- Frente y laterales en acaro Inoxidable.

B e u 9.- Temperaturas controladas automaticamente para no quemar el aceite y mante-

hescha en fierre fundida u ner la fritura sin penetracidon de aceite.

_‘ disEF'?arta para T;HI la camne ¥ 10.- Recuperacién Inmediata de la temperatura para freldo continuo.

E:%iﬂ';ahia Al 11.- Codigo de colores para Informar el desempeiio y detecclon de errores.

| +
" : ECOA36 | 91.44 76 29 de carbsén en acero y tres 12.- Termopar tipo “J" para monitoreo de temperatura.
\ : s ﬁ;il’:‘;ﬁ'::;‘?lh’rﬂ"’ Producto patentado 13.- Dos canastillas niqueladas.
i 35, HR. Valvula de \

bl Pt 14.- Sistema de seguridad para evitar sobrecalentamiento (opclonal).

termoformadas. Garantia de 1 15.- Patas con regatones regulables.

afio en defectos de fabricacion. 16.- Charola multiperforada de scporte a canastillas y retencion de particulas

grandes (opclonal).

Asador con parilla reversible de 17.- Zona frla con declive pzra facll remoclon de desechos.

ﬁﬂﬂ;arﬂ"ﬁ ;camf*f: Lﬁadﬂﬂ 18.- Tubo de drenaje con valvula de esfera manual.

dfi_i.:j': ;;::ﬂrnmr s 19.- Sistema de calentamiento a gas LP o natural (aclararlo a la compra).

asarla. Cuerpo, charola y patas

de acero inox. Caja contenedora as garantias dei equipo ontra d d Icaci de obra

ECOA48 121.92 76 29 i s Las garantias dei equipo son contra efectos de fabricaclon, en mano de obray
quemadores de fierro fundido partes.

e 35 000 BTUMHR. Vilvula de

gas comercial. Perillas

termoformadas. Garantia de 1

afio en defectns de fabricacidn.
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